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Bitte informieren Sie unser Team über etwaige Unverträglichkeiten und Allergien. 
Please inform our team about your intolerances and allergies. 

 

 

SUPPEN 
SOUPS 
 

 

Hausgemachte Rindssuppe | Frittaten, Grießnockerl oder Kaspressknödel 
Homemade beef broth | pancake stripes, semolina dumplings or cheese dumplings 

5,90 € 

  
Parmesanschaumsuppe | Spinatravioli | Parmesanchip | Schnittlauch-Öl 
Parmesan foam soup | spinach ravioli | parmesan crisp | chive oil 
 

6,50 € 

Alt-Wiener Suppentopf | hausgemachte Rinderbouillon | Rindfleisch | 
Juliennegemüse 
Old Viennese Soup Pot | homemade beef broth | beef | julienned vegetables 
 

6,90 € 

Maroni-Birnen-Cremesuppe | geröstete Maroni | Juliennegemüse | 
Birnenchips 
Chestnut and pear cream soup | roasted chestnuts | julienned vegetables | pear chips 

8,50 € 

  
  

VORSPEISEN & SALATE 
STARTERS & SALADS 
 

 

Beef Tatar | gebackene Kapern | Bio-Ei-Crème | Crème-fraiche-Gelee | 
geröstetes Schwarzbrot 
Beef Tartare | fried capers | organic egg cream | crème fraîche gelée | toasted dark bread 
 

17,50 € 
 

Caesar Salad | Bio-Römersalat | gegrillte Hühnerbruststreifen | Parmesan| 
Croûtons  
Caesar salad| organic romaine lettuce | grilled chicken breast strips | parmesan| croutons 

16,50 € 
klein|small 13,50€  

  
Bio-Beilagensalat | Hausdressing 
Organic side salad | house dressing 

6,90 € 
klein|small 4,90 € 

  
  

ÖSTERREICH VOM FEINSTEN 
AUSTRIA AT ITS BEST 
 

 

Wiener Schnitzel vom Kalb oder Landschwein | Petersilienkartoffeln | 
Preiselbeeren 
Wiener Schnitzel from veal or local pork | parsley potatoes | lingonberry jam 
 

26,90 € | 17,90 € 

Buttermilch-Backhendl |Kartoffel-Vogerlsalat | Zitrone  
Buttermilk fried chicken | potato and lamb's lettuce salad | lemon 
 

16,90 € 

Duett vom heimischen Wild | Speckbohnen | Rotkraut | Cremepolenta | 
Wildbeerenketchup 
Duet of local game | bacon beans | red cabbage | creamy polenta | wild berry ketchup 

31,50 € 

  
Kaiserschmarrn (Dessert) | Kirschkompott | Vanilleeis | ca. 25 Minuten 
Vorfreude  
Traditional Kaiserschmarrn (Dessert) | cherry compote | vanilla ice cream | approx. 25 minutes of 
anticipation 

16,90 €  
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HAUPTSPEISEN 
MAIN COURSES 
 

 

Gebratenes Rinderfilet 200g| Potato Wedges | gegrillter Maiskolben | 
Grillgemüse | Jus 
Roasted beef fillet 200g | potato wedges | grilled corn on the cob | grilled vegetables | jus 
 

39,90 € 

Gebratenes Filet von der Lachsforelle | Babykartoffeln | zweierlei Zucchini | 
Buttermilch-Beurre blanc 
Pan-fried salmon trout fillet | baby potatoes | two types of zucchinis | buttermilk beurre blanc 
 

25,90 € 

Barbarie-Entenbrust | Schwarzwurzel | Schupfnudeln | Brombeeren 24,90 € 
Barbary duck breast | black salsify | potato dumplings | pickled blackberries 
 

 

Geschmorte Rinderrippen | hausgemachter Brioche | Wildkräutersalat | 
Karamellisierte Schalotten 
Braised beef ribs | homemade brioche | wild herb salad | caramelized shallots 
 

26,90 € 

INZIMA Signature Tagliatelle | Rinderfiletstreifen | hausgemachte Tagliatelle 
| getrocknete Tomaten | Jalapeño | leichte Käsesauce  
INZIMA Signature Tagliatelle | beef fillet strips | homemade tagliatelle | sun-dried tomatoes | 
jalapeño | light cheese sauce 
 

23,90 € 

Hausgemachte Tagliatelle mit Steinpilzsauce | schwarze Trüffel | Bio-
Eidotter 
Homemade tagliatelle with porcini mushroom sauce | black truffle | organic egg yolk 
 

21,50 € 

Linguine al Ragù Bolognese | Parmesan  
Linguine al Ragù Bolognese | Parmesan  
 

15,90 € 
klein|small 11,90 € 

INZIMA Burger| gegrilltes Rinder Patty | Bio-Ei | Brioche Bun | Bacon | 
Cheddar | Zwiebel | gegrillte Tomate | BBQ-Sauce | Super Crunch Pommes |  
INZIMA Burger| grilled beef patty | egg | potato and poppy seed bun | bacon | cheddar | onion | 
grilled tomato | BBQ-Sauce | Super Crunch Pommes 
 

18,90 € 

Veganes Thai Curry | gebratene Kräuterseitlinge | Grillgemüse | Safranreis | 
hausgemachter Teriyaki Tofu | Pak Choi * 
Vegan Thai curry | fried king oyster mushrooms | grilled vegetables | saffron rice | homemade 
teriyaki tofu | pak choi 
 

17,80 € 

*optional mit gebratenen Hühnerstreifen | optionally with fried chicken strips + 6,50 € 
  

DESSERTS 
DESSERTS 
 

 

Tiramisu im Glas | Früchtegarnitur | Joghurt-Chips | Erdbeersorbet 
Tiramisu in a glass | fruit garnish | yogurt chips | strawberry sorbet 
 

8,90 € 

Hausgemachter Nougat- & Zwetschkenknödel | Wildbeerensauce | 
Zimtzucker-Brösel | Vanille-Eis 
Homemade nougat and plum dumplings | Wild berry sauce | Cinnamon sugar crumbs | Vanilla 
ice cream 
 

11,90 € 

Schokovariation | Walnussbrownie | zweierlei Mousse au Chocolat | 
Rehrücken | Schoko-Eis | Cracker 
Chocolate variation | walnut brownie | two kinds of chocolate mousse | cake | chocolate ice 
cream | cracker 
 

10,90 € 

Grießschmarren trifft Crème brûlée | Kirschenkompott | Vanille-Eis | 
Himbeer-Baiser 
Semolina pancake meets crème brûlée | cherry compote | vanilla ice cream | raspberry 
meringue 

9,90 € 
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